
CD-Laufwerk
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3 Formblätter

4 Arbeitsanweisungen

Verzeichnis- und Dateistruktur Musterhandbuch Food & Services

Kapitel 1 bis 8
Bsp.: 7 Planung und Realisierung sicherer Produkte

Prozesse im Format MS VISIO und Power Point
Bsp.: 740 Gefahrenanalyse, 743 Gefahrenbewertung und 841 Internes Audit

Arbeitsanweisungen
Bsp.: 744 Anweisung zur Auswahl von Maßen zur Beherrschung

Formblätter Nachweise 
Bsp.: 421 Liste der Dokumente, 540 Organisationsdiagramm und 
verschiedene Checklisten

Gesetze, RL

Weitere Informationenzum Managementsystem 
Bsp.: Ständige Verbesserung, Ebenen der Dokumentation

enthält

Sonstiges

Beinhaltet übergeordnete Vorgaben zur Lebensmittelsicherheit
Bsp.: Lebensmittelhygieneverordnung, Infektionsschutzgesetz, Hygieneleitlinien

0 Einleitung
Informationen allgemeiner Art
Bsp.: Inhaltsübersicht, Abkürzungsverzeichnis und Benutzerhinweise
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